
製 品 規 格 書

得意先名 御 中 製品名
むきえび I Q F   80/120
インド産  Net1 0 0 0営  品番  065

原材料娼

(配合表)

むきえび (イ ンド産・天然物)(985%)
並   塩  (1.5%)
(並塩は水溶液で使用)

体力口物成分 熙 し

製造工程

(概略基本 )

原料解凍

↓

塩水浸漬(10℃ 以下、12～ 16時間)
↓

機械選別 (ほ ぐし機、毛髪除去 ロー ラー )
↓

目視選別

↓

急速凍結(-30℃ 以下ベル トフ リーザー )
↓

再 凍 結(-30℃ 以下凍結 )
↓

グレーズ

↓

凍   結(-30℃ 以下凍結 )
↓

計  量(コ ンピュタスケーノL/J
↓

金属検知機 (Fe l.2mmφ 、Sus1 5mmφ )
↓

再 計 量 (ウエイ トチェ ッカー )
↓

梱 包

↓

冷凍保管(-23℃ 冷凍庫 )

ア レルキー物質名称
及び由来原料名等

1.えび (むきえび):表 示義務あ り
えび専門工場の為、えび以外のコンタミネーションはなし。

原分池販
(栄養成分表 )

エネル ギー 83 Kca

代 分 793  貿
タンパ ク質 18.7  =
」
日 質 0.4  =
災水化物 01  貿
天  分 1.5  g
ナトリウム 250Hェ g

カリウム 260 m g
カルシウム 56 m R
一リ

ン 270 Hl R

鉄 l m FI

ビ タ ミ t

A

レケ ノール 3μ E
カ ロア ン 20 μ g
レチノール当量 4μ g

ビタ ミンBl 0 02 m=
ビタ ミンB。 006m貿
ビタミンC 2m=
含姉相 当量 06  買
*100g当 り日食品成分表 (5訂増補)よ り
*種類、産地により若干異なります。

保管婦 店 -18℃以下 菖味期限 製造後 1年間(未開封時)

品質特性

形状 :指定されたサイズと著しく異ならないこと 一括表示  (冷凍食品)
と。

香味 :異味、異臭が無いこと。

食感 :砂噛み、ゴム質、寒天質でないこと

名 称 LFき えび

原 材 料 えび、食塩、

原 料 原 産 地 名 昨外右下に記載 してありますぉ

微生物規格

一般生菌数 1。 × 1。 6以下 自主検査 内 容 旦
墨 1000グラム

大腸菌群 陰  性 自主検査 賞 味 期 防 昨外右下に記載してあります。

大 腸 藤 陰  性 自主検査 保 存 方 法 -18℃以下で保存して下さい
凍結前加 熱 の有押 如熱してありません。

農薬関係 天然物の為ポジティブリスト対象外 加熱調理 の送要性 加熱してください

色装形態

材 質
内袋 :LLDPE  O.08× 225× 325mm
寸)

製 造 者 株式会社アイガー ANK

ラベル等
内  袋
(認定袋)

表 :な し

裏 :一括表示シール
外 箱 賞味期限、ロットナンバー、産地、重量表示

入 り数 lk冨×10個入り

【販売会社】  株式会社 アイガー
京都府久世郡久御山町下津屋北野 11-1
TEL 0774‐ 43‐ 4188
FAX 0774‐ 43‐ 7763

【製造工朔   株式会社 アイガーANK
京都府八世郡久御 山町下津屋北野 46-2
TEL 0774‐ 43‐ 0439
FAX  0774‐ 44・ 7462

制定 日   2007.   7 . 13  作成

攻定日   2010   1  10  改定-1(一括表示挿入)
改定日   20            改定-2
改定日   20            改定-3
日Fキ討褒牛 一枠 消春者

営業部 製造部 品質管理室

①



株式会社 宏栄  御中

第  3842 号
平成 25年 5月 20日

株式会社アイガー

品 質 管 理 室

名舌/1-ん簑皇璧幸R=子要素

検査結果を下記の通り御報告申し上げます。

検体名 一般生菌数 大腸菌群 大腸菌 黄色フ
゛
ドウ球菌 サルモネラ彦首 腸炎と

゛
フ
ヾ
)オ

ムキエビ IQF 80/120
イン ド産  N E T1000g

9. 5x104 陰性 陰性 ** ** **

以下余白

特記事項 (試験方法)
一般生菌数 :標準寒天平板培養法
大腸菌群  :デツキシコレー ト寒天培養法
大腸菌ω,coliJ:EC培地発酵管法

①


