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コー ド 0189 胃品名 つくねの照焼
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鶏肉たっぶりのつくねを特製の和凪たれで照り燒きにしました． ねぎとしょうがの風喋を効かせた照煉つくねです．
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重材鯛名
●肉 、 つなぎ（バン粉． 郎白） ． 野稟（ね邑しょうが） ． 砂糖． しょうゆ． 漬刃、 食塩、 書辛料.1XIエデンブン、 鱗唸料（アミノ酸） 、 リ
ン醸塩(Na), Iこれ［しょうゆ、 砂讀覺酵讀啄液． ：胄酒奮辛料． 増粘剤（加エデン1'.1). カラメル色素．鯛味料（アミノ醸等））．
揚If油（なたね油） 鳥 （原材料の一祁に乳成分． 小豊を含む）

：「庫材“配合割合
貫錬闊置-—·—― 

重纏貫aiam宥蝙
●遍所園賓記号

750グうム• •一. " 

加熱してあります．
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鼻存方法
lll鵬躙IIOJll>夏笠

凰慶園名

-18℃以下で保存してください．

加熱してお召し上がりください．

鱈●方溢 凍ったまま袋を熱湯lこ入れ、 加熱解凜してください 。 （約10分）
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●
零 覆示藝加物 だんご：加工デンブン、 謂院料（アミノ醸） ． リン馘塩(N•)

たれ：増粘剤（加エデンブン）、 力うメル色素、 鵡峰料（アミノ酸等）

主属材綱慶地I鶏肉：日本、ブラジル他

次原材料の供給事情により宮地が萱更となる場合がありまず

ねぎ： 中国他 しょうが：日本
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: 鳳村綱名 割合 アレルギー 翡t 成分名 拿饗II 皐位（％） 
霞閃 ”ゑ 塁嗣 ェネルギー 171 k<●I 
11�18 5』 乳欧分、 小貴．大豆 水分 66.4ヽ
も纏 2.9 たんばく賃 11.5ヽ
わぎ 2.、 羅貫 8.0ヽ
しょうゆ 1.7 小貴 、大豆 伐ホ化糟9 12.2ヽ

0 ll!_ll,,,.1ら貴 、 Ill練mn,,.•1を倉む 灰分 1.9ヽ
118 1.6 ” ナトリつム 627 心
墳llf 1.3 カリ？ム 193 心
しょうが Iユ カルシつム 8心
食塩

｝ぃ
マグネシウム 17 心

fll舅n練濯 リン 137 � 
書亭精 ヽlヽ置 鮫 0.4 心

0加工デンブン 、.0 桑 憂＂ 0,8 匹

0 ll峰＂（アミJ櫨） 0.5 養 鯛 0.04 � 
〇増帖邪加工デン"/'.I) cu ；マンガン 0.10 叫

配 ° リン薗這(N饂） 0.1 It レチノール 21 �·
會 ＊ 2U 

儘
算カロチン µ ヽ

割 鳩If灌(�たり墳） 0.0 a-力Cテン 0� ● 
合 �fJ-カロテン お µ、

五クリブトキサンチン 0µ ● 
訂/J-力0テン編量 25 �-
増 レ.,..ノール鼠量 23 µ ヽ

ピタミンD o.o µ ● 
にピタミンE 呵

よa-トコフェロール 0.0 
〇ートコフェロール 0.0 "" 

計 アー トコフェロール 0.0 mヽ
算 6ートコフェロール 0.0 .. 、I 
1 ビタミンK 28 U I 

゜
ビクミン81 0.04 m、

o ピタミン82 0.10 ... 
、ナイアシン 4.1 心
あビタミン郎 0.16 咋

たピタミン812 0.2 µ ● 
り震論 10 µ ヽ
｀ パントテン諭 1.07 fヽfl

ピタミンC 3 ..、
飽和讚訪鼠 2.46ヽ
一置不飽«還1111論 3.74 a 
多伍不亀和誼訪戴 1.10ヽ
..Jll多鰤不a和D�鑢 0.06ヽ
...贔●轟不II匹M● 1.04ヽ
コレステロール 52 ""' 
水濱住食幌鴫鰭 0.1ヽ
不濯性貪物罐鑢 0.2ヽ
貪愴●鑢鯰量 0,3 I 
貪塩相麟量 1,8 1 

I 原材料チェック→［（生地）It量｀混合一咸型→フライ、（つlが良たれ）計量、 混合→加熱一冷却〕→つltffl→放冷一袋詰一真空シール一＜抜き取りに
よる重量チェッ?>一凜緒一金属チェックーX繰員物テェックーダンポール箱館
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